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Pastaist nicht gleich Pastal

Julalen

machen den Unterschied. 3

UNSERE MISSION DABEL...

ist kompromisslose Frische.
Dabei verarbeiten wir sorgfaltig
ausgewahlte frische, natutrli-
che und qualitativ hochwerte
Zutaten, die frei von Ges-
chmacksverstarkern sowie
tierischer Gelatine und Farb- &
Konservierungsstoffen sind.

Kurz gesagt: gesunde, ehrliche,

tolle Pastal
Fur alle Pasta(fari)-Fans konnte
jeder Tag ein ausgeschrieben-

D Nertr

er Pasta-Day sein. Wir wollen
Euch mit unserer Pasta dabei
helfen.

Wobei: nicht nur Euch! Allen!
Wir sind ein innovativer Nudel-
hersteller aus Aschaffenburg/
Obernau. Unsere absolute

NS

024 COLLEZIONE

Stérke liegt in der Individualitat,
Frische und Qualitat der Pasta.
Wir sind klein und mochten mit
besonderen und ausgesuchten
sowie frischen Zutaten arbeit-
en.

Wir geben Euch mit unserer Pasta die
Moglichkeit, Euer Speisenangebot mit
geringem Zeitaufwand (kurze Kochzeit) in
hoher Qualitat zu relativ einfach und ideen-
reich zu erweitern. Wir versuchen jeglicher
Kreativitat keine Grenzen zu setzen.

Casa Marko steht nicht nur fUr gutes Essen.

Wir glauben, dass Essen in erster Linie ein
Akt der Verantwortung ist und dass jed-

er die Welt verandern kann, selbst durch
einen einfachen Teller Pasta. So méchten
wir ein Bezugspunkt fur geschmackvolles
Essen sein. Das schaffen wir nicht ganz
alleine. Aber: daftr hat man FREUNDE UND
PARTNERN. Und: wir haben sie nicht aus-
gewahlt, sondern uns gegenseitig gefund-
en. Wir teilen Werte und glauben, dass die
Lebensmittelkultur von der Verbesserung
und nachhaltigen Nutzung landwirtschaftli-
cher Ressourcen ausgeht. Wir mégen ihre/
unsere Produkte, gegenseitig. Und doch
gemeinsam.
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Unsere ungelullien Pasia Spezialitaien mit
feinem Biss sind als kostliche Beila@e oder
auch in der Tellermitie vielfaltig cinselzbar.

2024 COLLEZIONE

/ubereilung

+ Ca. 4 Min.in ko-
chendem Salzwasser
gar zichen lassen

Serviervorschlage
+ mit Fenchel-
gemause, Orangenfi-
lels & Acai-Beeren

+ mil gebralenen
Plifferlingen. roten
/wiebeln & Fsiagon-
schaum

Uqgef(jlllle Pasta
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ART

Ta@liatelle Gialle

Nudelnester | Gewalzte Eierteigwaren gelb in Nester-

form

50g/Stk

Linguine Gialle

Gelbe, fein gewalzte Eierteigware in Nesterform

50g/Stk

ART

Bio Penne. VEGAN

Aus Bio-HartweizengrieB, al dente gegart und beolt

Nz
2g/Stk

ART

Bio Fusilli. VEGAN

Aus Bio-HartweizengrieB, al dente gegart und beolt

Nz
29g/Stk
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Unsere Gnocchi
zeichnen sich durch
die besondere
ilalienische Original-
Rezeplur aus _
Kartoffeln und bestem
Hartweizengriclbaus.
Ob als Beilgge.
Hauptgericht, frisch
aus dem oplf.
tberbacken oder
als Pfannengericht
zubereilel.

/ubereilung

+ In kochendes Salz
wasser geben und
zichen lassen. bis sie
oben schwimmen

Serviervorschlage
+ineiner Gorgonzo
la-laselnuss-Soke

- mil saulierten
Plifferlingen und frit
licrlem Salbei

bg O7

" Gnocchi di Patate

KartoffelteigkléBchen mit Hartweizengrie 6-89/Stk
¥ Gnocchi Erbe

feine KartoffelteigkloBchen mit frischen Krautern 6-8g/Stk
¥ Gnocchi Polenta

feine gelbe Kartoffelgnocchi mit Maisgrie3 6-89/Stk
" Gnocchi di Patale Dolci

Kartoffelgnocchi mit stickiger StuBkartoffel 6-89/Stk
" Gnocchi Rape Rosse

Kartoffelgnocchi mit stlickiger Rote Beete 6-8g/Stk
" Gnocchi Zucca

Kartoffelgnocchi mit stickigem Kurbis 6-89/Stk
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... IAUCHDUNNER TEIG
.. NOCH MEHR FUILUNG

.. der zarte Fierteigmaniel vereint perfekien
Biss mit auBergewodhnlicher Fallungsqualitat
zu einem ganz besonderen Genuss!

2024 COLLEZIONE

/ubereilung

+ Ca. 2-3 Minulenin
kochendes Salzwas
sergeben und gar
zichen lassen

Serviervorschlage
- mil saulierien
Ochsenherziomaten,
Baby-Mangold und
geroslelen sonnen-
blumenkernen

+ auf Saikartoffela-
goul, Papyawdrfeln
und gerosieten Kar
biskernen

~mit einem leichien
Traffel-Sahneschaum
+in Salbeipesto mil
Tomatenjuliecnne &
gerosteten Pinien
kernen

bs, 00
" Agnolotii Carciofi. Arlischocke
Extra feine, grin-gelbe Teigware mit einer feinen 12g/Stk
Artischocken-Ricottafullung
" Agnololli Sovarno. Ricolla-Parmesan
Gelbe, fein gewalzte Eierteigware in Nesterform 12g/Stk
" Agnolotii Porcini. Steinpilze
Extra feine Teigware gefullt mit Steinpilzen und Ricot-  129/Stk
ta.
# piselli & Menta. Erbsen
Extra feine Teigware mit einer knackigen Fullung aus ~ 12g/Stk
Erbsen und frischer Minze
" Nlelanzane & Provolone. Aubergine
Extra feine Teigware mit ?egrillter Aubergine, 129/Stk
Frischkase, Provolone &feinen Gewlrzen
" Limone & Basilico. Zitrusfrucht
Extra feine Teigware mit einer frischen Fullung aus 129/Stk

Ricotta, Zitrusfrucht und Basilikum
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Gefullie Pasta

Provolone & Pomodori

Mit einer kraftigen Flllung aus Provolone- Kase und
getrockneten Tomatenstlcken

129/Stk

ART

Pecorino & Fico. Feige

Mit einer cremig-sttckigen Flllung aus wlrzigem
tS(;haszase und lieblich-stBer Feige im Blaumohn-
eig

12g/Stk

ART

Tartufo. Traffel

Mit einer fein-cremigen, aromatischen Ricotta-Truf-
fel- FUllung

12g/Stk

ART

Finterli. Pfifferlinge

Feine Eierteigware mit einer mild-wurzigen FUIIun%
aus Pfifferlingen, Ricotta, Creme fraiche und Lauc

12g/Stk

ART

/ucca. Kirbis

Mit einer stUCkigi—cremigen Karbis-Frischk&sefullung
und gerdsteten Kurbiskernen | NUR SAISONAL

12g/Stk

ART

Asparagi. Spargel

Mit einer zart-cremigen Fulle aungrUnem und
weiBem Spargel und Ricotta | NUR SAISONAL

12g/Stk

(nson Norfor

Serviervorschlage
+ als Salat mit
schwarzen Oliven und
sonnengeltrocknelen
Tomalen

+ in Salbeibutter mit
gehobeliem Parme
san

£ mil einem leichten
Traffel-Sahneschaum
+mil geschmorten
Auberginen und Basi-
likum

2024 COLLEZIONE
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ART

Spinaci. Spinat

Mit einer cremigen Fullung aus Blattspinat, Ricotta
und Creme fraiche

12g/Stk

/Zucchina & Sesamo. Zucchini

Mit einer cremigen Fullung aus Zucchini, Ricotta,
gerostetem Sesam und feinen GewUlrzen

12g/Stk

ART

Pesto & Pinoli

Mit einer besonders cremigen Pestoflllung aus Basi-
likum, Ricotta, Provolone und Pinienkernen

12g/Stk

ART

Aglio Orsino. Barlauch

Mit einer besonders cremigen Fullung aus frischem
Barlauch und Pilzen | NUR SAISONAL

12g/Stk

ART

Peperonala. Role Paprika

Mit einer pikanten Fullung aus Ricotta, gegrillter roter
Paprika und feinen Gewdlrzen

12g/Stk

ART

Salmone & Spinaci. Lachs

Mit einer pikanten Fullung aus Ricotta, gegrillter roter
Paprika und feinen Gewlrzen

129/Stk
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Gefullie Pasta

Salmone. Lachs & Gemlaise

Mit einer cremig-feinen Lachsfarce und Gemuse-
brunoise gefullt

129/Stk

ART

Sanguinaccio. Blutwurst

Geflllt mit einer Blutwurst Hausmacher Art

12g/Stk

ART

Schlutzer. Blatispinat & Hartkase
Teigtaschen Sudtiroler Artin einem zarten Roggen- &
Kartoffelteigmantel mit einer wirzigen Fullung aus
Blattspinat & Hartkase

12g/Stk

ART

di Farro Verdura. Gemuise im Dinkelman-
Mit einer bunten Gemdusefullung aus Broccoli-,
Karotten- und Zucchinisticken, verfeinert mit Tomate
& Provolone im Dinkelvollkornteigmantel

12g/Stk

ART

Tortelli Formaggio di Capra. Frischkase

Mit einer FUllung aus cremigem Frischkase, Provolo-
ne und frischen Krautern

12g/Stk

ART

Tortelli Pomodori & Mozzarella. Tomate

Mit Tomate, Mozzarella und Basilikum gefUllt

12g/Stk

Orsen Nerfr

IDEEN FUR THRE
VEGANES [ESSEN

FOUVE & POMODOR!
mil Paprika-Aubergin
en-Gemuse

= PORTOBEILO FUNGHI
mil gerz’lucherlem
Tofu, Pelersilien-Pesto

+ RAGU DI MEIANZANE
mil gedtinsien Breilen
Bohnen und Sonnen
blumenkernen

.in 3-4 Minuten schnell
und gelingsicher zubere-

itel!

2024 COLLEZIONE
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" Cappelletii Rape Rosse. Role Beele
Eierteigware mit einer erdig-leichten Flllung aus 12g/Stk
Roter Beete, Ricotta und feinen Gewdrzen
" Grande. Ricolta-Bufala & Spinaci
GroBe Teigtasche im Dreiecksformat mit fein- wirzi-  359/Stk

gem Buffel-Ricotta und Blattspinat

ART

Olive & Pomodori. VEGAN Tomale & Olive

Mit einer stlickigen Fullung aus Tomaten, Oliven, 12g/Stk
Zwiebeln und feinen Gewdrzen

" Vitello & Salvia. BIO Kalbfleisch ©)
Mit einer cremig-stlckigen Fullung aus Champi- 129/Stk
gnons, gebratenen Portobello- Pilzen und grobem

* Ragu diMelanzane. VEGAN N7
Gefullt mit einem feinwlrzigen Ragout aus gegrillten  12g/Stk

Auberginen

ART

Triangolo Portobello Funghi

Pilz-Ravioloni mit einer cremig-stuckigen Fullung aus
Champignons, gebratenen Portobello-Pilzen und
grobem Pfeffer im Teigmantel

129/Stk
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DAS BESTE TOMATENSUGO — SO WIRD S
BESONDERS CREMIG & AROMATISCH...

2024 COLLEZIONE

UNSERE SUGO’s

+ Sie konnen die
Saucen direkl erwarmi
uber die frische Pasia
geben

= oder - AILARIABIATA -
cine groBzugig bemes-
sene Menge an klein
geschnitielen Zwiebeln
und grokere Sireifen
vom Bauchspeck

in einer Planne gul
anschwilzen und die
Sauce dazu geben

so wird es im Orginal
gemacht.

Pestio & Sugo

ART

ART

ART

Pesto Classico

Unser besonderes: Rapsol, KASE in Salzlake (KUH-
MILCH, Speisesalz), Petersilie 17%, MANDELN 14%,
Basilikum 13%, Olivendl, Knoblauch, Jodsalz, Brann-
tweinessig

Pesto Pomodori

Tomaten, Rapsdl, Zwiebeln, Jodsalz, GewUlrz

Pesto Barlauch

Rapsol, Barlauch, Kase in Salzlake (Kuhmilch, Speis-
esalz), Petersilie, Mandeln, Sonnenblumendl, Olivendl

(e ge (Nerfs TONATENSUGONO. |

Tomatensauce mit Basilikum und Olivendl

g, 15

Glas

Glas

Glas

Glas

(g [Nerfr TONIATENS.NO. 2 AILARRIBBINTA

Mit einer pikanten Fullung aus Ricotta, gegrillter roter
Paprika und feinen GewUrzen

(Jngo [Neer o TOMATENSUGO NO. 5

Mit Tomate, Auberginen, Zucchini, Kapern & Oliven

Glas

Glas
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Peslio & Sug()

wr (oge [Nerfo TOMATENSUGO NO. 4

Tomatensugo mit pikanter Peperoni, Sahne und Glas
Majoran

T Doy [Nerfor NEILE KOLBSHEISCH-BOIOGNESE

Feine Rahmsauce Bologneser Art mit gebratenem Glas
Kalbshackfleisch & Krautern

&;,.ﬂ [N rfo STEINPILZSAUCE

Feine Rahmsauce zu Pilz- und Pastagerichten Glas

&, go [Necrfer TRUFFEISAUCE

Feine Rahmsauce fur getriffelte Gerichte Glas

&VZM [ N1rf- PARNMIESANSAUCE
|

s Sauce zu Spa hettini mit gerdsteter Pancetta
und frisch gemah enem schwarzem Pfeffer werden
Sie die besten “Spaghetti Carbonara’ zubereiten, die ~ Glas
Sie seit langem genossen haben.

T o [Nerfr NUNNIERSAUCE

Feine Rahmsauce aus frischem Hummerfond, als Glas
Pastasauce und zu gedampftem Fisch
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BEIM DESSERT HAT JEDER ANDERE
VORI'EBEN.

FGAL, OB DU EIN CREMIGES DES-
SERT BEVORZUGST, GERNE ETWAS
[EICHTES MAGST, ODER EINEN AN-
DEREN KIASSIKER.

BEITUNS FINDE'ST DU AILES WAS
DAS HERZ BEGEHRI.

WIR MACHEN AUCH DESSERTS!

BESONDERS FEIN. BESONDERS FRISCH. BESONDERS ANDERS.

2024 COLLEZIONE

(¢
e G
“{(%

«

LUnsere Desserts
klein & fein

ART

ART

ART

Aprikose Irifft Milchschokolade - Wave

Aprikose trifft Milchschokolade | Nuss-Crunch &
Vanille

Schokolade Birne - Wave

Wave - Schokolade-Birne | Rotwein & Molkestreusel

Beeren-Gazpacho - Wave

Beeren-Gazpacho | Kirsche | Biskuit | Waldfrucht |
Himbeere | Gelee

TIRAMISU - GIAS

Mascarpone | Loffelbiskuit | Kaffee

HINMBEERE-VANIILE-HAFER - GIAS

Himbeere-Vanille-Hafer | Mandel-Crumble | WeiRe
Schokolade

ERDBEERE-NILCHREIS - KARANEILSTREUSEL

Mousse

Ovales
Glas

Ovale
Glas

Ovale
Glas

Glas

Glas

Glas
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Gefullie Pasta

Superfood vegan T
glﬁperfood vegan - Kokos | Mango | Passionsfrucht|  Glas
ia
ART = H — s
Rablivegan $
RUbli vegan - Haselnuss | Karotte
Glas
* Aprikose Pina Colada
Mit einer fein-cremigen, aromatischen Ricotta-Truf-  Glas
fel- FUllung
¥ Schokoladensoufflé mit flassigem Kern
Halbflissiges Klchlein aus Zartbitterschokolade, To share
Butter, Sahne, Milch, Ei und Mehl Tortchen
" Cheesecake
Cheesecake San Sebastian - Cremiger Kern To share
Tortchen
" New Black Forest
Kirschwasser | Schokolade | Sauerkirsche To share
Tortchen

(e et
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Unsere Desserls: klein &

ART

Veganes Beeren- Olaqgen—T'o'rtchen -TO

Veganes Beeren-Orangen-Tortchen |

FB%@gleere | Johannisbeere | Blaubeere | Kornblume %é?ﬁ;en
T Dunkle ODER Helle Cannelloni
Mousse | Schokolade | Sahne To share
Tortchen
M Kaffeebohne an der Wascheleine
Mokka | Zartbitter | Kaffeebohne To share
Tortchen

APRIKOSENTORTCHEN NIT ROSNIARIN-APRIKOSEN

Mandel-Marzipan-Baumkuchen | Tonkabohne | To share
Mousse von frischer Aprikose, Eischnee und Sahne  Tértchen

PRAUNENIOILIS

Nougat | Pina Colada | Wildpreiselbeere | Knusper | Lollies
Vollmilch

ART

SCHOKO-TONKA-REI'EF

Crunch | Zartbitter-Canache-Mousse | Volimilch-Ton-  Torte
ka-Mousse | Biskuit
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Orsen Nerfr

UNSERE PASTA AUF DEINER FEIER

Calering - ganz cinfach!

Dic Bereicherung far Ihre Feier - unsere
wrfo-Pasta BAR!

Die Leckersien Nudelgerichie live zu-

bereilet und eine Vielzahl von Saucen

zur Auswahl.

Pasla Calering - farjeden etwas dabei.

CONTENUTI

+ Dank unserer spezicllen Pasta Ausriisiung
kreieren wir direkt bei Dir vor Ort bzw. di-
rektin Dirim Baro/auf der Arbeil die groBe
Pasta-Vielfall. Wegen den unterschiedlichen
Saucen und Dipps finden Deine Gasle und
Duimmer die passenden Zusammensiel-
lungen. Unser hochwerliges nalives Olivenol,
der Parmesan und die warzenden Sugos’s
ragen ihr abriges dazu bei.

2024 COLLEZIONE

[Pasla Caterir@

g, 23
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FRGANZUNGEN

+ Kaffeestation

.und wenn's etwas mehr sein soll - dann
konnen wir auch eine kleine Kaffeebar
stellen!

@n,g/m /hmp/,r 2024 COLLEZIONE

Desserl Caterir@

Besondere Mlomenle be-
sonders feiern - oder anders -
unser Dessert—Calerng—Buffet

BEILO [ POSSIBIIE
+ Barofeier

- Geburlrsiggsieier

+ Taufe

+ einfach mal was feiern - mit
feinerm Desserls

+oder doch nur ftr zu Hause?
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Aschaffenburg | Frankfurt/Kleinmarkthalle ¥
Marko Mikic
0170.5772286

casamarko.de
info@casamarko.de




